VITIGNI

Friulano, Sauvignon Blanc, Riesling

ANNATA
2022

NATURA DEL TERRENO
Altopiano ghiaioso calcareo
(60/25 mt slm)

ETA' MEDIA VITI

15 anni

PRODUZIONE
50-55 hl/ha

VINIFICAZIONE

Fermentazione in tank di acciaio, maturazione negli stessi contenitori
di fermentazione sul deposito fine per 8 mesi con batonnage frequenti
e breve affinamento in bottiglia.

GRADAZIONE ALCOLICA
14 % vol.

TEMPERATURA

DI SERVIZIO
11°C

Friulano, Sauvignon e Riesling insieme giocano una bella partita con con questo 2022 caldo. L'equilibrio e la proporzione della Cuvée

ZONA DI PRODUZIONE

Alta Valle dell'lsonzo

COMUNI DI PRODUZIONE

San Lorenzo, Moraro, Romans (Gorizia)

VIGNETO

Coltivato con concimazione organica-minerale e difesa
fitosanitaria integrata (normativa UE) con abolizione del
diserbo chimico.

SISTEMA DI
ALLEVAMENTO
Guyot 5.200-5.600 viti/ha

VENDEMMIA
A mano con accurata selezione dei grappoli.
Agosto/Settembre 2022

BOTTIGLIE PRODOTTE
30.0000 (media)

POTENZIALE DI INVECCHIAMENTO

10 anni

SOSTENIBILITA'

Siamo attivamente impegnati per la salvaguardia di:
territorio - aria - vigneti - acque

favoriscono un profilo aromatico floreale fresco che convive con un corpo robusto ed un retrogusto profondo.
A suo agio con i piatti della dieta mediterranea.

2022: La primavera anticipata, il caldo estivo e la scarsita di acqua hanno caratterizzato questa annata dove la raccolta, iniziata alla
fine di agosto e proseguita in modo graduale fino ai primi giorni di ottobre. | vini bianchi dimostrano una grande concentrazione

senza perdere la tipica sapidita polposa e fragrante che i nostri vigneti sanno trasmettere.


https://www.linkedin.com/company/lis-neris/
https://www.youtube.com/channel/UCkxaGsEWQGpNi2wSrnJ5nTw
https://www.facebook.com/LisNerisWines/
https://www.instagram.com/lisneriswines/
https://twitter.com/lisneris
http://lisneris.it/
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VITIGNO
Ribolla
ZONA DI PRODUZIONE
Alta Valle dell'lsonzo
ANNATA
2023

ETA' MEDIA VITI
Piu di 20 anni
NATURA DEL TERRENO
Flysch eocenico (80/140 mt slm)
PRODUZIONE
50-55 hl/ha
SISTEMA DI ALLEVAMENTO

Guyot/doppio capovolto
3.700 - 5.200 viti/h VENDEMMIA

A mano con accurata selezione dei grappoli.
Settembre 2023

VINIFICAZIONE

Fermentazione in tank di acciaio, maturazione negli stessi contenitori
di fermentazione sul deposito fine per 8 mesi con batonnage frequenti
e breve affinamento in bottiglia.

BOTTIGLIE PRODOTTE

13.000 (media)
GRADAZIONE ALCOLICA

13,5 % vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO

e

SOSTENIBILITA' =

Siamo attivamente impegnati per la salvaguardia di:
territorio - aria - vigneti - acque

E' risaputo che le qualita migliori e la tipicita di questo vitigno si esaltano nelle annate calde e asciutte.
L'estate inquieta del 2023, alla fine, sembra non aver rappresentato un limite.
Freschezza acida e complessita alcolica si integrano molto bene, dando sorbevolezza e profondita a BBK 2023.

Un ottimo aperitivo, da provare anche con insalate, risotti alle verdure e con i frutti di mare.

2023: Una buona primavera seguita da un'estate inquieta, durante la quale si sono avvicendati periodi caldi e asciutti con altri
freschi e piovosi. Il momento piu critico € stato tra fine luglio e inizio agosto. Poi da |i ha preso il via la fase migliore della
stagione, quando le viti hanno avuto il tempo e le condizioni per favorire la maturazione fisiologica e quella aromatica.
Una vendemmia che piu di altre potra distinguersi grazie all'intimo legame con il suo terroir.


https://www.facebook.com/LisNerisWines/
https://www.instagram.com/lisneriswines/
https://twitter.com/LisNeris
https://www.linkedin.com/company/lis-neris/
https://www.youtube.com/channel/UCkxaGsEWQGpNi2wSrnJ5nTw
https://twitter.com/lisneris
http://lisneris.it/
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VITIGNO =
Pinot Grigio

ANNATA =
2023

NATURA DEL TERRENO =
Altopiano ghiaioso calcareo
(60/25 mt slm)

ETA' MEDIA VITI —

15 anni

PRODUZIONE "
50-55 hl/ha

VINIFICAZIONE =

Fermentazione in tank di acciaio, maturazione
negli stessi contenitori di fermentazione sul
deposito fine per 8 mesi con batonnage frequenti
e breve affinamento in bottiglia.

GRADAZIONE ALCOLICA "
14 % vol.

TEMPERATURA

DI SERVIZIO
11°C

ZONA DI PRODUZIONE

Alta Valle dell'lsonzo

COMUNI DI PRODUZIONE

San Lorenzo, Romans (Gorizia)

VIGNETO

Coltivato con concimazione organica-minerale
e difesa fitosanitaria integrata (normativa UE)
con abolizione del diserbo chimico.

SISTEMA DI

ALLEVAMENTO
Guyot 5.200-5.600 viti/ha

VENDEMMIA
A mano con accurata selezione dei grappoli.
Settembre 2023

BOTTIGLIE PRODOTTE
70.000 (media)

POTENZIALE DI
INVECCHIAMENTO
10 anni

SOSTENIBILITA'

Siamo attivamente impegnati per la salvaguardia di:
territorio - aria - vigneti - acque

Ritroviamo la florealita fruttata e speziata anche in questo 2023 a conferma dello stretto legame tra il terroir e questo vitigno.

Da abbinare ad antipasti e primi piatti di stagione, pud anche confrontarsi con secondi raffinati.

2023: Una buona primavera seguita da un’estate inquieta, durante la quale si sono avvicendati periodi caldi e asciutti con altri
freschi e piovosi. Il momento piu critico & stato tra fine luglio e inizio agosto. Poi da Il ha preso il via la fase migliore della
stagione, quando le viti hanno avuto il tempo e le condizioni per favorire la maturazione fisiologica e quella aromatica.
Una vendemmia che piu di altre potra distinguersi grazie all'intimo legame con il suo terroir.

GvoHo

www.lisneris.it



https://www.facebook.com/LisNerisWines/
https://www.instagram.com/lisneriswines/
https://twitter.com/LisNeris
https://www.linkedin.com/company/lis-neris/
https://www.youtube.com/channel/UCkxaGsEWQGpNi2wSrnJ5nTw
https://twitter.com/lisneris
http://lisneris.it/
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VITIGNO
Sauvignon Blanc

ANNATA
2023

NATURA DEL TERRENO
Altopiano ghiaioso calcareo
(60/25 mt slm)

ETA' MEDIA VITI

15 anni

PRODUZIONE
50-55 hl/ha

VINIFICAZIONE
Fermentazione in tank di acciaio, maturazione negli stessi contenitori

di fermentazione sul deposito fine per 8 mesi con batonnage frequenti
e breve affinamento in bottiglia.

GRADAZIONE ALCOLICA
13,5 % vol.

TEMPERATURADI SERVIZIO

ZONA DI PRODUZIONE

Alta Valle dell'lsonzo

COMUNI DI PRODUZIONE

San Lorenzo, Romans (Gorizia)

VIGNETO
Coltivato con concimazione organica-minerale e difesa

fitosanitaria integrata (normativa UE) con abolizione del
diserbo chimico.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot 5.200-5.600 viti/ha

VENDEMMIA

A mano con accurata selezione dei grappoli.
Settembre 2023

“=BOTTIGLIE PRODOTTE
45.000 (media)

POTENZIALE DI INVECCHIAMENTO

10 anni

11°C
SOSTENIBILITA'
Siamo attivamente impegnati per la salvaguardia di:
territorio - aria - vigneti - acque
I

Una brillante e fresca espressione varietale dove primeggiano le correnti floreali.
Sicuramente una buona annata per il vitigno.

Insostituibile con il pesce, sia crudo che cotto, e formaggi freschi.

2023: Una buona primavera seguita da un’estate inquieta, durante la quale si sono avvicendati periodi caldi e asciutti con altri
freschi e piovosi. Il momento piu critico & stato tra fine luglio e inizio agosto. Poi da Ii ha preso il via la fase migliore della
stagione, quando le viti hanno avuto il tempo e le condizioni per favorire la maturazione fisiologica e quella aromatica.
Una vendemmia che piu di altre potra distinguersi grazie all'intimo legame con il suo terroir.
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www.lisneris.it


https://www.facebook.com/LisNerisWines/
https://www.instagram.com/lisneriswines/
https://twitter.com/LisNeris
http://lisneris.it/
https://www.linkedin.com/company/lis-neris/
https://www.youtube.com/channel/UCkxaGsEWQGpNi2wSrnJ5nTw
https://twitter.com/lisneris
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VITIGNO

Chardonnay —= 70ONA DI PRODUZIONE

Alta Valle dell'lsonzo
ANNATA =

20251 COMUNI DI PRODUZIONE

San Lorenzo, Moraro, Romans
NATURA DEL TERRENO (Gorizia)

Altopiano ghiaioso calcareo = |

(60/25 mt slm)

- VIGNETO

Coltivato con concimazione organica-minerale e difesa
ETA' MEDIA VITI = fitosanitaria integrata (normativa UE) con abolizione del diserbo

15 anni chimico.

" SISTEMA DI ALLEVAMENTO

PRODUZIONE == Guyot 5.200-5.600 viti/ha
50-55 hi/ha

== VENDEMMIA
A mano con accurata selezione dei grappoli.
VINIFICAZIONE = Settembre 2023
Fermentazione in tank di acciaio, maturazione negli stessi contenitori
di fermentazione sul deposito fine per 8 mesi con batonnage
frequenti e breve affinamento in bottiglia.

~ BOTTIGLIE PRODOTTE

30.000 (media)
GRADAZIONE ALCOLICA ==

1B%vol L POTENZIALE DI INVECCHIAMENTO

10 anni

TEMPERATURA DI SERVIZIO =
11°C

== SOSTENIBILITA'

Siamo attivamente impegnati per la salvaguardia di:
territorio - aria - vigneti - acque

Pur essendo un’annata piu portata per I'eleganza e meno per la potenza, in questo vino troviamo una netta sensazione di polpa di frutta
matura, indice di concentrazione superiore, seguita da un finale sapido e rinfrescante.

Molto versatile, ottimo sui primi piatti, da provare anche a tutto pasto.

2023: Una buona primavera seguita da un'estate inquieta, durante la quale si sono avvicendati periodi caldi e asciutti con altri freschi e piovosi.
Il momento piu critico € stato tra fine luglio e inizio agosto. Poi da |i ha preso il via la fase migliore della stagione, quando le viti hanno avuto il
tempo e le condizioni per favorire la maturazione fisiologica e quella aromatica.

Una vendemmia che piu di altre potra distinguersi grazie all'intimo legame con il suo terroir.
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https://www.linkedin.com/company/lis-neris/
https://www.youtube.com/channel/UCkxaGsEWQGpNi2wSrnJ5nTw
https://www.facebook.com/LisNerisWines/
https://www.instagram.com/lisneriswines/
http://lisneris.it/
https://twitter.com/lisneris

NERIS

DAL 1879

%
A ejzz{»a-g'gz?zﬂﬁl

VITIGNO ==

Cabernet Sauvignon

ANNAT A=
2021

NATURA DEL TERRENO
Altopiano ghiaioso calcareo
(60/25 mt sIm)

ETA' MEDIA VITI

15 anni

PRODUZIONE
50-55 hl/ha

VINIFICAZIONE

La macerazione avviene in tank di acciaio inox per 8-10 giorni durante i
quali si procede regolarmente con la tecnica dei délestage. Segue la
maturazione in botti di rovere da 500 e 225 It per 15 mesi.
Imbottigliamento e breve affinamento in bottiglia.

GRADAZIONE ALCOLICA ==
13,5 % vol.

TEMPERATURA ==

DI SERVIZIO
18°C

— ZONA DI PRODUZIONE

Alta Valle dell'lsonzo

= COMUNI DI PRODUZIONE
San Lorenzo, Corona, Romans
(Gorizia)

= VIGNETO

Coltivato con concimazione organica-minerale e difesa
fitosanitaria integrata (normativa UE) con abolizione del
diserbo chimico.

= SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot 5.200-5.600 viti/ha

== VENDEMMIA

A mano con accurata selezione dei grappoli.
Fine Settembre 2021

== BOTTIGLIE PRODOTTE
110.000 (media)

== POTENZIALE DI INVECCHIAMENTO

10 anni

= SOSTENIBILITA'

Siamo attivamente impegnati per la salvaguardia di:
territorio - aria - vigneti - acque

Dopo la fermentazione alcolica e malolattica, matura per 15 mesi in legno.
Colore intenso, naso varietale con note fruttate di prugne e more. Gusto avvolgente e morbido sostenuto da tannini equilibrati.

Il suo carattere versatile consente una grande varieta di abbinamenti: dalla classica pizza napoletana ai piatti a base di formaggi
fusi e carni affumicate.

2021: Dopo una primavera caratterizzata da temperature basse & arrivatoil caldo estivo sempre intervallato da fasi piu fresche che

hanno favoritouna lenta, sana e uniforme maturazione delle uve.

In fase di vendemmiaabbiamo potuto sfruttare al meglio lo sbalzo

termico.
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www.lisneris.it



https://www.facebook.com/LisNerisWines/
https://www.instagram.com/lisneriswines/
https://www.linkedin.com/company/lis-neris/
https://www.youtube.com/channel/UCkxaGsEWQGpNi2wSrnJ5nTw
https://twitter.com/lisneris
http://lisneris.it/

